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La chef MarsiaTaha Mohamed, primer nombre
confirmado para el proximo Galicia Forum
Gastronémico

. Nombrada mejor cocinera de América Latina 2024 por el Latin
America’s Best Restaurants, sera la primera vez que actue en Europa

. La Xedicion del Férum en Galicia tendra lugar del 23 al 25 de marzo de
2025 en ExpoCorufia con una celebracién por todo lo alto

. El eje tematico sera “Un océano de cocinas” entendido desde la
inmensa diversidad de productos y cocinas, poniendo el foco en los
territorios atlanticos

A Corufia, 27 de noviembre de 2024. Del 23 al 25 de marzo tendra lugar en ExpoCorufa
una nueva y espectacular edicion de Galicia Forum Gastrondmico que celebrara el décimo
aniversario desde su inicio en Galicia.

El eje tematico de este afio sera “Un océano de cocinas” y sobre él versara todo el programa
de actividades. Galicia Férum Gastrondmico pondra el énfasis no solo en la gastronomia de
territorios con mar, sino que también tratara la pluralidad tanto de sus productos como de
sus cocinas. Asimismo, tendran cabida temas de rabiosa actualidad vinculados a la
tematica como lo son la economia azul o la alimentacion saludable.

Como siempre, el evento contara con un gran programa de actividades protagonizado por los
cocineros y cocineras mas prestigiosos del panorama actual. En este sentido cabe destacar,
entre muchos otros grandes nombres, la presencia de MarsiaTaha Mohamed, nominada
mejor cocinera de América Latina 2024 por el Latin America's Best Restaurants y que actua
por primera vez en Europa.

Tahatiene 35 afios y nacio en Bulgaria. De padre palestino y madre boliviana, pronto su familia
se traslado a Bolivia y en su casa nunca se dejaron de mezclar los olores y sabores de las
cocinas de los dos mundos tan distintos a los que la cocinera pertenece. Esta fusion cultural
no solo ha marcado su vida, sino también su camino hasta convertirse en una de las
cocineras mas influyentes de Latinoamérica demostrando que la gastronomia es algo mas
que mezclar ingredientes: también puede ser el vehiculo perfecto para reflejar su identidad,
historia y raices.



Tras formarse como chef, viajo por diversos paises y trabajo en reconocidas cocinas; hasta
que llegd a liderar los fogones del boliviano Gustu en 2013. Gracias a ello comenzé un
proyecto que cambiaria su vida y la de muchos productores locales: redescubrir, preservar y
dar valor a los ingredientes andinos y amazonicos, muchos de los cuales estaban en peligro
de caer en el olvido. Junto a su equipo viajé a comunidades remotas, trabajo mano a mano
con agricultores y recolectores, aprendio sobre técnicas ancestrales y sobre los ingredientes
que la naturaleza les ofrecia.

En Galicia Forum Gastrondmico tendremos una oportunidad Unica de asistir en directo a su
clase magistral de cocina a partir de productos autéctonos de su pais.

ABIERTA LA COMERCIALIZACION. Asimismo, el evento seguird acogiendo un gran espacio
ferial en el que participaran las mejores empresas del sector foodservice. El periodo de
comercializacion ya esta abierto para que todos aquellos que deseen ganar visibilidad, captar
nuevos clientes o acelerar su proceso de ventas, puedan reservar su stand. Entre las que ya
han confirmado su presencia podemos destacar Estrella Galicia, Makro, Vegalsa,
Distribuidores de alimentacion y dulce, Empresas de Maquinaria como Fagor, Migan, Jelu,
Sammic, varios destinos que nos acompanan con sus empresas: Catalufia, Porto Norte,
Burgos, Empresas de Mar, de carnicos y productos de la huerta, entre muchas otras.
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