
lagar pintosde
A L B A R I Ñ O  2021

Elaborado por:
Marta Castro Pintos

www.lagardepintos.com

DENOMINACIÓN DE ORIGEN:
SUBZONA:
VARIEDAD DE UVA:
ZONA DE PRODUCCIÓN:

Rías Baixas. 
Valle del Salnés.

Granítico y Arenoso.

Albariño. 

Ribadumia (Zona de desembocadura del Río Umia). Valle del salnés
VIÑEDO: 
Para Lagar de Pintos destinamos la uva procedente de nuestras siete parcelas:
Palomar, Cachada, Muiño, Ponte Arnelas, Aguieiros, Pontella y Albar. Viñedos 
conducidos en emparrado, con una media de edad de 40 años.

ELABORACIÓN:
Crianza de 8 meses en depósito de acero inoxidable y en foudre. Posteriormente 
ensamblaje de la añada. Embotellado y reposo en botella.

ALTITUD: Oscila dentre 2 y 7 m. sobre el nivel del mar.
SUELO:

32.000Nº BOTELLAS: 

DENOMINATION OF ORIGIN:
SUBZONE:
GRAPE VARIETY:
PRODUCTION AREA:

Rías Baixas. 
Salnes Valley.

Granite based and sandy.

Albariño. 

Ribadumia (Umia river mouth) Salnes Valley.
VINEYARD: 
For Lagar de Pintos, grapes are sourced from our 7 parcels: Palomar, Cachada, Muiño, 
Ponte Arnelas, Aguieiros, Pontella y Albar.
Vines are trellised in the traditional system (emparrado) pergola, average vines age 40 
years old, and at 2 to 7 m altitude.

WINEMAKING:
8 months aging in stainless steel, 8 months aging in Foudre. Blending of the parcels, 
bottling and rest.

ALTITUDE: It oscillates between 2 and 7 m. above sea level.
SOIL:

32.000BOTTLES: 


